TOUR CULINAIRE DU MAROC

Hloper Ghpectacles Dios Millo ¢ Wtpo Niaits

35,00 %

Soupe aux harira aux légumes Parfumée a la Coriandre
Traditional Vegetable Soup, Spiked with Coriander

Mosaique de Salades
Mixed salad Moroccan fashion

Pastilla au Poulet et aux Amandes
Pastry with sweet and lightly spiced chicken and almonds

Gateau de crabe maison
Home crab cake

Escargots sautés a la tomate et ail
Sautéed snails with garlic and tomato

PLATS PRINCIPAUX

Méchoui de jarret d’agneau aux pruneaux et amandes grillées
Traditional shank of lamb with prunes and almonds

Tajine de poulet aux olives et citrons confits
Traditional chicken with preserved lemons, olives and saffron

Filet de saumon au beurre de coriandre
Salmon fillet with coriander garlic butter

Tajine de Boeuf mijoté aux petits légumes
Beef stew with vegetables

DESSERT

Baklawa aux amandes et miel au parfum de la fleur d’orange
Traditional moroccan pastries

Gateau foret noir
Classic foret noir cake

Le service de 15 % sera rajouté pour les tables de 6 personnes.et plus
S.V.P il est strictement Interdit de Filmer les Spectacles. Merci de votre compréhension!



